Valentynské menu

11. — 14. unora 2022

STUDENY PREDKRM
Maliny, Cerstvy palavsky syr z farmy Kroupa, bylinky, chleba Brno
& Rosé Tercie 2020, Vino J. Stavek

HLAVNIi CHOD
Steak z pravé hovézi svickové z farmy Mitrov,
fava fazole, uzené brambory
& Merlot 2019, Vinaistoi Glos

nebo
Pohoftelicky candat, repa, Cervena pSenice, rapikaty celer

& Rulandské Sedé 2020, Sonberk

DEZERT

»Jahoda“ 48% Cokolada Hertufek, mascarpone, ruze
& Palava 2020, vinai'stvi Omasta

Cena menu bez vin pro jednu osobu 550 K¢
Cena menu snoubeného s viny pro jednu osobu 690 K¢

Rezervace nuina predem
na tel. 774 662 607.



