Sezonni nabidka jidel

Batatovy krém, fefichovy olej 789 95Kg

Marinovany uzeny hovézi jazyk,
krenova remulada, marinovana cibule, bylinkovy chléb '37.2 125 ke

Vepiovy T-bone steak,
rakytnikové chutney, tymianovy demi-glace,
grilované brambory grenaille 7. 912 285 K¢

Kruti steak z farmy ze Zidlochovic,
restovana ruziCkova kapusta s Guanciale zapecena syrem Gran Moravia,
bramborové pyré s vlasskymi ofechy 789 245 K&

Kureci stehno plnéné kastanovou nadivkou,
Korenova slama, batatoveé pyré 4782 235 kg

Pohorelicky kapr v kukufi¢né krusté,
karamelizovana karotka, bylinkové pesto s fefichou,
pyreé ze Spicatého zeli 47.8 255 Ke

Krémové risotto s lesnimi houbami,
tymian, palavsky tvrdy syr 7912 195Ke

Sezonni nabidka napoju

Horky napoj z naSeho zazvorového sirupu,
citronu a hustopecského medu od p. Gruzy 65 Ke

»/NEGRONI*
Campari, Tanquaray Gin, Sedmero rosé od Vino J. Stavek,
Cerstvy pomeranc, soda 95 Ke

Mandlové Cappuccino
s naSim sirupem z mandlového mléka,
Cerstva Slehacka s ofisky v karamelu 105 ke



Degustacni menu

STUDENY PREDKRM

Marinovany uzeny hovézi jazyk,
kienova remulada, marinovana cibule a bylinkovy chléb
& Cabernet Moravia 2019, Vinaistvi Glos

POLEVKA

Batatovy krém,
ferichovy olej

TEPLY PREDKRM

Krémové risotto s lesnimi houbami,
tymian a palavsky tvrdy syr
& Riesling 2019 VOC, Sonberk

HLAVNIi CHOD
Kureci stehno plnéné kastanovou nadivkou,
kofenova slama a batatové pyré
& Rulandské Sedé 2018, Vinar'stvi Stary vrch

DEZERT

Domaci dezert od nasi cukrarky
& Palava 2020, Vinarstvi Omasta

cena menu za osobu 750 K¢

cena menu snoubené s viny 890 K¢



Jidelni listek

PREDKRMY

Hovézi carpaccio,
salsa ze suSenych rajcat a kapar,
parmezan, opeceny toast '37 175 K&

Hovézi tartar, Cerstva bazalka,
parmezan, opeceny toast 37165 K&

POLEVKY

Kulajda, zastrené vejce a liSky 379 85 K&

DrubeZi consommé, zelenina, téstoviny,
trhané kureci maso 379 75 Kg

HLAVNIi CHODY

Steak z hovézi svickové, pepirova omacka se smetanou,
pecené grenaille s bylinkami ¢7 435 Ke

Svickova hovézi pecené, brusinkové chutney,
lazensky knedlik se suSenymi meruiikami 13791012 225 K¢

Teleci fizek, vidensky bramborovy salat 137910 245 Kg

Konfitované kachni stehno, ¢ervené zeli s Wineladou,
opecené bramborové noky 3712 255 K¢



Caesar salat, grilované kureci maso,
maslové krutony a parmezan "#4791012 195 Kg

NaSe Tagliatelle Carbonara,
Guanciale a parmezan'37 215Ke

DEZERTY

Domaci dezerty od naSi cukrarky
dle denni nabidky

Nase pochutiny
SmaZzené chipsy s variaci dipi1” 85 K

Nakladané syry Kroupa
s olivami a suSenymi rajcaty z farmy 78 125 K&

Kachni rillettes. pecivo 372125 K¢

Jidla pro vas pfipravuje tym kuchatd pod vedenim
$éfkuchare Jana Kalouska.



Seznam alergen(:
1. obiloviny obsahujicilepek | 2. korysi a vyrobky z nich |
3.vejce a vyrobky z nich | 4. Ryby a vyrobky z nich | 5. Podzemnice olejné
(aradidy) a vyrobky z nich | 6. Séjové boby (sdja) a vyrobky z nich |
7. Mléko a vyrobky z nich | 8. Skofapkové plody (mandle, liskové ofechy, vlasské
ofechy, ke3u ofechy, pekanové ofechy, para ofechy, pistacie, makadamie
a vyrobky z nich) | 9. Celer a vyrobky z n&j | 10. Hof¢ice a vyrobky z ni |
11. Sezamova semena (sezam) a vyrobky z néj | 12. Oxid sificity a sificitany |
13. VI¢i bob (lupina) | 14. Mékkysi a vyrobky z nich

www.amandehotel.cz

wifi: jsemamande



