Svatomartinské menu
11.-17. LISTOPADU 2019

Husi jatra v sadle, rozpeceny Chleba Brno,
cibulova marmelada s Sipky 95ke

Tradi¢ni husi tlacenka, nakladana zelenina, kirehka cibule, ¢erstvy kien,
rozpeceny Chleba Brno 129 k¢

Krémova husi polévka, Zaludky, Cerstvé bylinky 85 k¢

Konfitované husi stehno, bilé kysané zeli,
Cervene zeli s Wineladou, Spekovy knedlik, bramborova lokSe 329 k¢

Husi prsa sous-vide, dynoveé pyré, ruzickova kapusta,
creme de casis 359ke

Bramborova lokSe, Svestkova povidla,
prepusténé maslo, makova zmrzlina 119 k&

Svatomartinska a mlada vina 2019

Mlady Muskat 2019, Sonberk 35 Kg/250 Ké
Miiller Thurgau 2019, Vinarstvi Trpélka & Oulehla 30 Ke/230 Ke
Miiller Thurgau 2019, pet nat, Martin Vajéner 40 Kg&/270 Kg
Sauvignon 2019, pet nat, Vinarstvi Fabig 65 K&/480 Kg&
Zweigeltrebe rosé 2019, Vinarstvi Jan Placek 30 K&/230 K&
Svatovaviinecké 2019, Vinarstvi FrantiSek Madl 30 K¢/230 K&
Svatovaviinecké 2019, Vinarstvi Jan Placek 30 K¢/230 Ke

Modry Portugal 2019, Vinarstvi Skoupil 30 K&/230 Ke

Uvedené ceny vin jsou za objem 1dcl a 0,75 1.



Svatomartinské ¢tyirchodové menu

PREDKRM

Husi jatra v sadle, rozpeCeny Chleba Brno,
cibulova marmelada s Sipky

POLEVKA
Krémova husi polévka, zaludky, Cerstvé bylinky
HLAVNi CHOD

Konfitované husi stehno, bilé kysané zeli,
Cervené zeli s Wineladou, Spekovy knedlik, bramborova lokSe

DEZERT

Bramborova lokSe, Svestkova povidla,
prepusténé maslo, makova zmrzlina

Cena za Ctyrchodové menu 580 KC.

Jidla pro vas pripravuje tym kuchaiti
pod vedenim $éfkuchare Viléma Harasty.



