SezoOnni nabidka

Karotkovy krém,
kokosové mléko, chilli olej 85 k&

Marinovana hruska, Cerstvy syr s dyni,
vinny gel, slané mandle 125 K¢

Krémové risotto s liSkami,
tvrdy syr s peprem, tymian 195 K

Peceny pohorelicky kapr v kukufi¢né krusté,
ruzickova kapusta, bramboroveé pyré s kienem 255 K&

Domaci Tagliatelle se zvéfinovym ragu, korenova zelenina,
creme de casis 235 Kg

Veprovy T-bone steak, pecené brambory grenaille,
bylinkovy demi-glace, Svestkové chutney 265 Ke

SuSené kachni prso, nakladané liSky, listovy salat
kysely jablecny dresink, svatojansky ofech 225 ke

Sezonni nabidka napoju
VSelék /Salvéj, cukrovy sirup, rosé Fabig, soda, ostruziny/ 95Kg
Horky zazvor /zazvor, citron, med od pana Gruzy/ 85 Kg

Ledovy mostrudl (doméci skoficovy sirup, jableény most,
Rum C. Bucanero Elixir, jable¢né kiizaly) 120 ke



Degustacni menu

STUDENY PREDKRM

Marinovana hruska, Cerstvy syr s dyni,
vinny gel, slané mandle

POLEVKA

Karotkovy krém,
kokosové mléko, chilli olej

TEPLY PREDKRM

Krémové risotto s liSkami,
tvrdy syr s pepfem

HLAVNIi CHOD

Vepiovy T-bone steak, pecené brambory grenaille,
bylinkové maslo, Svestkové chutney

DEZERT
Domaci dezert od nasi cukrarky

cena menu za osobu 650 K¢

cena za menu snoubené s viny 790 K¢é



Jidelni listek

PREDKRMY

Hovézi carpaccio, salsa ze suSenych rajcat a kapar,
parmezan a bageta 155 K&

Tartar z hovézi svickové, bazalka, parmezan
a opecena bageta 155 K&

Uzeny hovézi jazyk, kienovy creme fraiche,
Cesnekovy chléb 115 K&

POLEVKY

Kulajda, zastrené vejce a liSky 85 K¢

DrubeZi consommeé, zelenina
ajatrovy knedliek 75Kg

HLAVNi CHODY

Pecené kureci stehno, mandlova nadivka
a zeleninove pyreé 195 Kg

Steak z hovézi roS$téné, pepiova omacka se smetanou,
pecené grenaille 345 Ke

Veprova licka, majorankoveé velouté,
bramboroveé pyré 245 Ke



Konfitovana kachna, ¢ervené zeli s Wineladou
a bramborové noky 245 Kg

Svickova hovézi pecené, brusinky
akarlovarsky knedlik 215 ke

Porthaus, viderisky bramborovy salat 225 kg

DEZERTY

Domaci dezerty od nasi cukrarky
dle denni nabidky 95 K¢

Variace moravskych syru, Winelada 125 K¢

Jidla pro vas pfipravuje tym kuchatd pod vedenim
séfkuchare Viléma Harasty.

Informace o obsaZenych alergenech a gramdzich
vdam poskytne obsluha na vyzadani.



K vinu a pivu

Domaci pasStika 95 Ke
Masovy rilettes 95Ke
Nakladané syry 95 Ke
Domaci mandle 95 Ke
Snoubeni mandli a vin 250 Kg

Sdilejte s nami vase zazitky online!
Zijeme i na socialnich sitich Facebook a Instagram.
#amandehotel

Wi-Fi jsemamande



