Sezonni nabidka
Veprova panenka sous-vide, houboveé tagliatelle 265 Kg
Hovézi teres major (vyzrala hovézi plec), pecené Zampiony a bylinky 245 K&
Kanci se Sipkovou omackou, karlovarsky knedlik 285 Ke
Candat, bramborovy krém a dyné 265 K¢
Dy1ioveé rizoto, parmezan 185 K&

Salat Caesar, kufeci prso, parmezan 175 Ké

Stala nabidka

PREDKRMY

Hovézi carpaccio, salsa ze suSenych rajcat a kapar,
parmezan a bageta 155 Kg

Tartar z hovézi svickové, bazalka, parmezan
a opecena bageta 155 K¢

Cervena fepa, Cerstvy palavsky syr, mandle 115 K¢

POLEVKY
Kulajda, zastiené vejce a hiibky 85 ke
Dynovy krém, olej a seminka 75 K¢

Hovézi consommé, téstovina tarhoiia a jatrovy knedli¢ek 75Kg



HLAVNIi CHODY

Pecené kureci stehno, mandlova nadivka
a zeleninoveé pyré 195 Ke

Konfitovana kachna, ¢ervené zeli s Wineladou,
bramborové noky 245 Kg

Kralik duSeny na viné, co¢kovy salat
amandlova salsa 235 Kg

Veprova licka, bramborové pyré, hoicice
anakladana zelenina 245 K¢

Svic¢kova hovézi pecené, brusinky,
karlovarsky knedlik 195 Ke

Steak z hovézi svickové, pecené grenaille,
peprova omacka 395 Ke

Teleci jatra, omacka Bordelaise
arestované brambory 195 Kg&

2 vz

Teleci fizek, vidensky bramborovy salat 215 Kg

DEZERTY

Variace moravskych syra, Winelada 125 K¢

Bramborové Skubanky, maslova strouhanka
abadyanovy creme fraiche 115Kg

Domaci dezerty od nasi cukraiky
dle denni nabidky 95K



Degusta¢ni menu

STUDENY PREDKRM
Cervena f'epa, Cerstvy palavsky syr, mandle

POLEVKA
Dynovy krém, olej a seminka

TEPLY PREDKRM
Candat, bramboroveé pyré a dyné

HLAVNi CHOD
Veprova panenka sous-vide, houbové tagliatelle

DEZERT
Dezert i vino podle vlastniho vybéru a chuti

cena menu za osobu 650 K¢

cena za menu snoubené s viny 790 K¢é



K vinu a pivu

Domaci pastika 95 K&
Masovy rillettes 95 K&
Nakladané syry 95Ke
Domaci Amande mandle 95 K&
Snoubeni mandli a vin 250 K&

Jidla pro vaés pfipravuje tym kuchafl pod vedenim
Sefkuchare Viléma Harasty.

Informace o obsazenych alergenech a gramdzich
vdam poskytne obsluha na vyzadadni.



