Sezonni nabidka
Kur'eci stehno, chrestové ragu, tagliatelle 215 ke
Linguine, pecend zelenina, marinovany losos 215 Kg&
Rizoto, medvédi Cesnek a mozzarella 185 K¢

Zeleninovy salat, marinovany domaci syr 165 K¢

Stala nabidka

PREDKRMY

Hovézi carpaccio, salsa ze suSenych rajcat a kapar,
parmezan 155 K&

Cervena i'epa, Cerstvy palavsky syr,
mandle 125 K&

Tartar z hovézi svickové, bazalka, parmezan
a opecena bageta 155 Kg&

POLEVKY

Karotkovy krém, kokos a chilli 75 K¢

Kachni consommeé, téstovina tarhona, zelenina 75 K¢



HLAVNIi CHODY

Kufeci supreme, grilovana zelenina,
marinované olivy 195 Ke

Vepriova licka, bramboroveé pyre,
hor¢ice a nakladana zelenina 245 Ke

Svicékova hovézi pecené, brusinky,
karlovarsky knedlik 195 K&

Steak z hoveézi svickové, pecené grenaille,
peprova omacka 395 Ke

Candat, bramborovy krém a chiest 265 Kg

SmaZeny veprovy/kui'eci fizek,
maslové brambory 185 K&

Konfitované kachni stehno, ¢ervené zeli s Wineladou,
bramborové noky 245 Kg

Salat Caesar, kufeci prso, parmezan 175 Ke

DEZERTY
Variace moravskych syri, Winelada 125 K¢

Dezerty od nasi cukraiky Verunky
dle denni nabidky 95 Kg

Bramborové noky, maslo a mak 125 Kg

Zmrzliny a sorbety 30Ke



Degustacni menu

STUDENY PREDKRM
Cervena fepa, Cerstvy palavsky syr, mandle

POLEVKA
Kachni consommeé, téstovina tarhona, zelenina

TEPLY PREDKRM
Candat, bramborovy krém a chi‘est

HLAVNIi CHOD
Veprova licka, bramborové pyreé, horcice a nakladana zelenina

DEZERT
Dezert podle vlastniho vybéru a chuti

cena menu za osobu 650 K¢



